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Wie aus Schlagobers Butter wird

Schritt 1:
Benotigt wird

e Schlagobers
e Schraubglas

Schritt 2:
Leere das Schlagobers in das
Schraubglas

Schritt 3: Das Schlagobers im Glas
ca. 5 Minuten gut schitteln!

Schritt 4: Das Schlagobers wird fest-
dann noch weiter schitteln...

Schén langsam
beginnt sich ein
~Klumpen™ zu
bilden...weiter
schitteln bis ein
fester Butterklumpen

entsteht
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Nach ca. 5 Minuten ist
Buttermilch und
Butter entstanden. ©
Die Buttermilch
ausleeren noch einmal
ganz kurz schitteln
damit die Butter
cremig wird.

Zum Schluss die Butter mit Wasser abwaschen.

Guten Appetit! ©

Was steckt dahinter?

Es ist ein kleines Experiment mit Lebensmitteln bei welchem Kinder lernen, woraus
Butter entsteht. Das Offnen und SchlieBen des Glases sowie das Schiitteln festigt die
Fingerfertigkeit sowie die Hand- Augenkoordination.

Vor allem die Dosierung der Kraft ist gefragt (durch den immer wieder veranderten
Widerstand des Schlagobers von flissigen bis fest).

Beim Streichen der Butter wird auf die Feinmotorik fokussiert.

Viel SpafB3 und gutes Gelingen wiinscht Ihnen
das Team der Mobilen Dienste!
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